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L' équipe de
la Feuille d'Argent
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Garnitures

Servies en portions individuelles

Gratin dauphinois 1.90 € pièce

Pour les poissons, fondue de poireaux 2.00 € pièce

Pour les viandes, gratin de pommes de 
terre aux truffes

2.00 € pièce

Plats cuisinés

Viandes 

prix à la part avec comme garniture un gratin de pommes de 

Sauté Saint-Hubert  
(viande à braiser de gibier, fond de veau, vin rouge, 

garniture aromatique forestière)

7.50 €

Pavé de biche sauce Grand Veneur 8.50 €

Fondant de chapon farci marrons et foie gras, 
sauce aux morilles 

10.90 €

Pavé de veau sauce crémée au Banyuls 10.90 €

Souris d‘agneau confites au jus de romarin 
et citron

10.90 €

Pavé de rumsteck de boeuf sauce richelieu 10.90 €

Poissons
prix à la part avec comme garniture une fondue de poireaux

Pavé de saumon en croute de sésame, 
crème d‘apserge

9.50 €

Filet de bar sauce Champagne 10.50 €

Demi-queue de langouste  
sauce armoricaine (environ 200g pièce)

28.00 €

Entrées chaudes
Plat de 12 escargots farcis 7.20 € pièce

Boudin blanc nature maison  20.50 € / kg

Boudin blanc festif  
(morilles ou foie gras ou Saint Jacques et chair de 

32.00 € / kg

Bouchée à la reine (ris de veau) 5.60 € pièce

Coquille Saint-Jacques  5.90 € pièce

Feuilleté de pintade et trompettes 5.90 € pièce

Feuilleté de fruits de mer au Chenonceaux 5.90 € pièce

Cassolette de Saint Jacques, petits légumes sauce 
Champagne

9.90 € pièce

Cassolette de Ris de veau garniture forestière 9.90 € pièce

Volailles (pièces crues)
Anticipez vos commandes de volailles en raison d‘un 

approvisionnement difficile

Dinde fermière 140 jours minimum 19.50 € / kg

Chapon fermier blanc 150 jours minimum 17.70 € / kg

Poularde fermière 
115 jours minimum, finie aux produits laitiers

15.50 € / kg

Pintade chapon 21.50 € / kg

Pintade fermière prête à cuire 13.40 € / kg

Caille 5.10 € pièce

Canette 15.20 € / kg

Filet de canard 35.90 € / kg

Farce fine nature ou aux marrons 16.50 € / kg

Possibilité de farcir toute volaille sur commande

Gibier cru (à faire cuire)

Pavé et tournedos de biche 35.90 € / kg

Rôti de biche 29.90 € / kg

Gigue de chevreuil 25.90 € / kg

Sauté de biche 17.90 € / kg

Sauté de sanglier 14.90 € / kg

Sauce Grand Veneur 16.90 € / kg

Pour toute commande de gibier à rôtir nature ou mariné, sauce 

Pièces de viande festives

Rôti de Pintade farce aux morilles 
pour 5 à 8 personnes (environ 1.5kg)

29.50 € 
pièce

Rôti de canette farce forestière aux 
trompettes pour 7 à 9 pers (environ 1,7 kg)

35 € pièce

Cuisse de canette farcie champignons et 
foie gras

7.90 € pièce

Veau façon Orloff à rôtir 23.40 € / kg

Façon tournedos 

(pièce pour une personne)
31.00 € / kg

Rôti de boeuf extra 32.60 € / kg

Tournedos dans le filet de boeuf
(pièce pour une personne)

53.90 € / kg

Rôti de filet de boeuf 53.90 € / kg

Côte de boeuf 30.80 € / kg

Rôti filet d‘agneau beurre à la noisette 39.90 € / kg

Gigot d‘agneau prêt à cuire 28.40 € / kg

Ris de veau nature 44.90 € / kg

Entrées froides
Oeuf norvégien 
(fond d‘artichaut, macédoine, oeuf mollet, saumon)

5.10 € pièce

Rillettes d'oie maison 
(60% oie) 

34.90 € / kg

Terrine de poisson maison  26.95 € / kg

Saumon fumé (Bömlo, Norvège)
(tranche de 70 g environ)

55.90 € / kg

Élevé dans des parcs de Norvège dans des conditions proches de la vie sauvage, avec de l’eau froide et 
des courants marins, sans antibiotiques et avec une alimentation naturelle sans OGM.

Foie gras de canard maison 
Origine France (tranche de 50g environ)

115.00 € / kg

Cocktail et apéritif

Rillons cocktail 26 € / kg

Bouchée cocktail salée chaude

Mini bouchées escargots, mini cakes olives bacon, mini galette de 

pommes de terre au paprika, mini feuilleté au chèvre, mini quiche 

poireaux

15,00 € le plateau de 20 pièces (pas de commande à la pièce)

Bouchée cocktail salée froide

Assortiment : foie gras, saumon, tomate.... 

20,00 € le plateau de 20 pièces (pas de commande à la pièce)

Verrines (environ 40g pièce)             2,50€ pièce

� Crémeux aux champignons (shitakés grillés)

� Mousseline de crustacés et gambas

� Mousseline de saumon et oeufs de truite

Pain surprise                                                                  35€ pièce

 (environ 40 portions par pain, soit pour 10 pers environ)

�  

canard, butternut, brie et noisettes                                         

Gamme de charcuterie pour « l’ Apéro » : sec et fumé

� Saucisson sec spécial fêtes (canard) 37.90€/kg

� Filet mignon séché "maison" 43.50€/kg

� Filet mignon fumé "maison" 43.50€/kg

� Magret de cancard fumé 43.50€/kg

Entrées froides (suite)

Galantine de canard forestière 32.00 € / kg

Galantine de volaille, pommes confites 
et pommeau

32.00 € / kg

Pâté en croûte Prestige (canard, ris de veau, 35.00 € / kg

Lingot de Saint Jacques et homard 5.00 € pièce

Tatin au foie gras de canard et pommes 
caramélisées 

6.00 € pièce

Demi-queue de langouste Bellevue 
sous réserve d‘approvisionnement  

28 € pièce
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